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BEAN BETTER® BURGERPIHVI 100g S Kolsteroltor (VL
= Laktoositon KYLLA

T Laktovegetaarinen KYLLA

S Gluteeniton KYLLA

2 lakto-ovo-vegetaarinen  KYLLA

= Munaton KYLLA

Soijaton KYLLA

Makeuttamaton KYLLA

Maidoton KYLLA

Vegaaninen KYLLA
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> Energia 727,6 KJ/174,8 Kcal
BEAN BETTER®: BURGERPIHVI = Rasva g
* PAKASTETUOTE -18°C +§ (Sulanutta tuotetta ei saa pakastaa uudelleen) 2 ”T}’YdYﬁYnE_ET 059
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« PARASTA ENNEN: LUE TUOTTEEN ETIKETISTA soker 219
Tuotetunniste: 186 Egl{;"m 17399
Myyntiera: 30 * 100 g /3,0 kg - lavakerros 20 kpl / Skerrosta / 100 kpl '
Ainesosat: Fermentoitu Tarhurin harkdapapu (Suomi), vesi, rypsidljy,
punajuurimehu, suola, savupaprika, sipulijauhe, etikka, valkosipulijauhe,
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mustapippurirouhe, kasviskuitua. Allergeenit: El
Elintarvikkeentyyppi: Raaka-aine. Vehna . El
Valmistustapa: Sekoitettu. E;T;eem E:
Raaka-aineet (luokitus): Palkokasvituotteet. Ayrisiset El
Ruokalajit (luokitus): Palkokasvivalmiste. - Kananmuna E|
Syotava osuus: 100%. Maapéhking |
Valmistusohje: Ota pihvi pakasteesta, laita jdinen tuote minigrip pussiin Soija |
tms. ja uunin hoyrykeitolle tai kattilaan kiehuvaan veteen. Keitd 8 min.  : Maito l
Poista pussista ja laita pannulle tai grilliin, jossa véri pintaan. Tai ota Laktoosi l
sulanut pihvi jaakaapista ja paista pannulla. Tarjoa tuote hampurilaisessa. Pahkina-Manteli  EI
 Tuotteen hiilijalanjélki annoksessa on 0,4 kg C02-ekv/kg ; gfr:';'pl :
» Eisisalla elainperaisia ainesosia / vegaani : Seesami fl
+ Sulanutta tuotetta ei saa pakastaa uudelleen Rikkioksidi E|
Valmistusmaa: Suomi : Sulfaatti l
Valmistaja: Ferm Foods Oy Ltd. « Karamalmintie 2 « 02630 ESPOO Lupiini l
Puh: +358 50 369 8045 / +358 40 506 1156 « info@fermfoods.fi fermfoods.fi - Nilvidiset El
ALLEKIRJOITUS //,/";""- ﬁ/f'*"f PVM. / PAIKKA: 01.07.2022 Espoo
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100 % kasvipohjainen * Vegaaninen * Runsaskuituinen * Runsasproteiininen



